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Franke auf Freiersfiilden

Selbstbewusst rechnet sich Jirgen Fendt bei der Weltmeisterschaft der Sommeliers in Athen gute Chancen aus

ULLA ROBBE
HANDELSBLATT, 1.10.

ot

Is Kind hatte or keinen

Traumberul, Eignungs-

tests in der Schule erg

ben keine besonderen

Neigungen®, Also kann
ich alles macl schloss Jirgen
Fendt und bewarb sich als Polizist
Zimmermann, Kondi
wirantfachmann. Absa-
gen bekam cr keine.

lendt entschied sich fir die Aus-
bildung zum Restaurantfachmann,
weil thm der Servicepedanke gefiel
und er .Menschen ctwas geben
wollte”. Sein erstes Glas Wein Lt er
im Alter von 17 Jahren getrunken.
Aber poch nicht bewusst. Erst cin
halbes Juhr spiiter erkannte or im
Wein seine Passion.

Inzwischen gehort der in Wettbe-
waerben hilufig ausgeecichnete Som-
melier zur internationalen  Elite
Vom 6. bis 13, Oktober wird - der
hrige mit den stahlblaven Au-
gen und dem kurzen lgelschniu
Deusschland bei der 11 Sommelier-
Weltmeisterschalt in Athen vertre-
ten, dem JConcours Mondial de la
Sommelerie Internationale”

Véllig ohne Scham:
Weinprofi Jiirgen Fendt
bestellt sich
in seiner Freizeit
ganz seelenruhig ein
Weizenbier.

Fendt arbeitet als Chefsommelier
un Awei-Sterne-Restaurant Ba
reiss” in Baiersbronn, in des:
Weinkeller 20 000 Flaschen lager
Von den | 200 verschiedenen Wei-
nen habe er 98 Pruzent probiert, er-
zihlt der grofe, krifiige, |, beken-
nende Franke” entspannt auf der
Sonnent sse des Cafés .Ale
lier-Bene™ mit Blick aul das Neue
Schloss in der histarischen Altstadi
von Meersbury am Bodensee. Und
bestellt seelenruhig ein Weizen
LAbund zu trinke ich gern mal Bier.

Es ist Dienstag und sein zweiter
freier Tag in Folge. Mittwochs his
sonntags schreitet Fendt im Ba-
reiss" pentlemanlike im eleganten
schwarzen Wilvorst-Smoking, wei-
n Eterna-Hemd und schwarzer
Fliege dic Tische ab. Wenn der Wein-
kellner frei hat, kommt er sportlich-
leger daher: hellblage Jeans, karier-
tes Hemd, braune Schniirschuhe
21 sebrauner Pulli hinge lassig
Gber seinen Schultern.

Auf der Nase sitzl cine kleine
graubraune Oakley-Brille. Obwohl
dem introvertierten, bodenstiindi-
gen Franken Markenfetischismus zu-
wider ist. kr kauft nur, was thm ge-
fEllr, halt nichts von ,name drop-
ping” - weder beim Outfit noch
beim Wein. Auch trigl er keinen
Schmuck und keine Uhr. Letztere
brauche er iiberhaupt nich®, be-
tont Fendt und schitzt zum Beweis
die Zeitaul drei Minuten genau.

Es vergehen noch 15 Minuten bis
zum zweiten Weizenbier und fiinf
Wochen his Athen, Dort werden 40
chrgeizige Sommeliers aus chenso
vielen Wein anbauenden Nationen
um den Weltmeistertitel wettstrei-
ten. Fendt war bereirs (m jahr 2000
in Kanada am Start. ,Beim ersten
Mal schafft das keiner. Man muss
cinmal dabel gewesen sein, um zu
wissen, was Sache ist”, unterstreicht
der von sich fiberzcugre Weinex-
perte, der sich bei einem Wentbe-
werh der Sommeher-Union
Deutschland fiir die Weltmeister-
schaft qualifizierre. Dieses Mal hat
Fendt , beschiossen. Weltmeister zu
werden®. Seine Auversichi: JAlso
werd' ich’s auch”

Das wire eine .grofie Uberra-
schung t Bernd Glauben, Priisi-
dent der Sommelier-Union. Der er-
fahrene, zielstrebige Fendt habe si-
cher das Potenzial fiirs Finale. Aber
die Runkurrenz  sei tlich
stark™. Zudem gebe s zahlreiche Up-

gbarkeiten: , Was, wenn Fendt bei
der Blindverkostung einen Schnup-
fien bt

In der Theorie werde der ruhige,
fachlich auferst versierte Deutsche
vermuthch glanzen, meint Glauben
LEr ist aber kein extroverticrter
Strahlemann.” Und im praktischen
Tuil hube vin Kandidat, der ein hiss-
chen Show macht”, meist bessere
Karten.  Pendts  Siegessicherheit
zeige aber, dass cr sich  stark genug
fithlr”.

In Athen wird er es mit ecinem
«Riesenspektrum an Supersomme-

liers" zu tun haben, prophezeit Evan-
gelos Panas. Offensichtlich bewun-
dert der Vizeprisident der Somme-
lier-Union Fendts Heroismus. | Die
Weltmeisterschalt ist cine grofe
Lotteric, da spielen die Nerven eine
entscheidende Rolle.”

Den Einzug ins Finale und auch
den Sieg traut der Gricche seinem
deutschen Kollegen 2u - wenn die-
J4m entscheidenden Moment in
Top-Form™ ist. Manche Fragen seien
ungeheurer schwierig, da gehe es
nicht nur um Wene, sondern um
Spirituosen, Kaffee, Tee, Zigarren.
Historie. Es kbnne Fallen geben, so
Patras: Etwa, wenn ¢ine vermeint-
lich zu korrigierende Weinkarte kei-
nen einzigen Fehler enthile.
der lerzten Weltmeister-
schaft hat Fendt scin Englisch ge-
schult. In Kanada habe er manche

Ser

Frage nicht richtig verstanden, ,.also
konnte ich sic nicht beantworten™
Im Sommerurlaub 2004 hat er als
Sommelier in England gearbeiter
wLediglich e paar Vokabeln dirf-
ten es noch mehr sein.”

Dier 37-Jahrige wirkt unbeirrbar
und entschlossen. Er ist etwas blass
- die crwa dreijihrige, zunchmend
intensive  Vorbereitung aul den
Weltkampf in Fheorie und Praxis
fordert ihren Tribut. Des Franken
Vorteil: Er habe ¢in Gedichtnis wie
cin Elefant”.

Nochstrahl der Welumeister-As-
pirant stoische Kuhe aus. Fendt hat
Wnicht die Absicht, frither als zwei
Tage vor Athen nervds zu werden -
wenn Gberhaupt”. Dreimal pro Wo-
che schwimmt er 1 000 Meter, umab-
zuschalten, fit zu bleiben und den
Haufen Kalorien" abzubauen. den

Vita

Jirgen Fendt, Jahrgang 1967, ist
in Aschaffenburg geboren und
wuchs im frankischen Feucht-
wangen auf, Wahrend seiner Aus-
bildung zum Restaurantfach-
mann kristallisierte sich schnell
seine Vorhiebe fir Wein heraus.
Und gleich bei seiner ersten
Stelle - im ,Colombi* in Freiburg
- entdeckte der dortige
Chef-Weinkellner dann Fendts
Degustationstalent,

Da es jedoch in Deutschiand
noch keine Sommelier-Ausbil-
dung gab, lernte Fendt sein Me-
tier in der Praxis und im Selbst-
studium. Er bewarb sich gezielt
in Restaurants, wo dic Wein-
karte und damit die Grafie und
Qualitdt der Weinkeller stimm-
ten. Stotionen waren die Ente”
in Wiesbaden, das ,Sonnara” in
Dreis/Wittlich und der  Deides-
heimer Hof* in Deidesheim. Jetzt
arbeitet er als Sommelier im Res-
taurant  Bareiss" in Baiersbronn
sowie ehrenamtlich im Fachbei-
ral der Deutschen Wein- und
sommalierschule Koblenz

Der deutsche Gault Millau
kiirte Jurgen Fendt zum , Somme-
lier des Jahres 2000". Der 37-Jah-
rige bewies sein Konnen in Wett
bewerben sehr erfolgraich: Fina
list bei der Trophée Ruinart Eu
rope (1998); bester Sommelier
Deutschlands, bester Jungsom-
melier Europas fur die Trophée
Ruinart, Gewinner der Moé&t-Hen-
nessy Team Trophy (1999); Fina-
list Selektionswettbewerb Tro-
phee Ruinart Europe (2004).

er-zum Teil - beruflich zu sich neb-
men muss. Auch prival geht der
Weinkellner gern essen oder brut-
zeltselbst. am liebsten Fisch, Fertig-
gerichte sind ,absolur bu” fiir den
Mann, Giber den Weinberater Mar-
kus Del Monego sagt, er agiere (sen-
sorisch aul hochstem Miveau". el
Monego gewann 1998 als bisher cin-
ziger Deutscher dic Sommelier-
Weltmeisterschaft.

Deen Beruf Sommelier milsse man
Jleben®, sinniert Fendr in der ange-
nehm warmen Meersburger Mitiags-
sonne, ,Das ist kein Biirojub von
8 bis 17 Uhs." Sein privater Weinkel-
ler 2dhlu 1 500 Flaschen. Vor drei Jah-
ren hat er cinen Weinberg in Kliisse-
rath an der Mosel gekauft - nicht
als Prestigeobjekt, sondern  als
Hobby zum Lntspannen®.

Der 37-Jihrige kann sich gut vor-
stellen, irgendwann  auszusteigen
und Winzer zu werden. In seinem
Metier lebe man schnell und inten-
die Arbeit im Service - zchn,
zwolf Stunden am Tag und dariiber
hinaus - sei physisch und psychisch
anstrengend. Irgendwann ist man
ausgebrannt, Mit 60 will ich nicht
mehr den Sommelier machen.”

Der Franke kann sich auch vor-
stellen, Familie zu griinden. Mit der
Jrichtigen Partnerin® wiirde er gar
Milchshake trinken statt Wein, Wel-
che Qualitiiten die Frau an seiner
Seite haben muss, kann er,Jezidiert
nicht sagen”, Er triume nicht vom
Idcalbild eines Menschen, der
nuch gebacken werden muss®.

Auch auf die Frage, wie sie nicht
sein sollte, postuliert er dickkipfig
keinerlei  Einschrinkungen. Und
wenn sie gar zickig lut? Selbst das
ficht Fendt nic -Der Berufsgour-
met gelassen; Ein bisschen Salz ge-
héirt immer dazu.* Im Ubrigen habe
er 1t Torschlusspanik. Ich ge-
hire nicht zu denen, dic das klassi-
sche System bedicnen michten -
ein Haus bauen, einen Baum pflan-
zen, ein Kind zeugen.” Viele Men-
schen sdhen das viel zu verkramplt,
Seine Devise bei Weib und Wein:
+Locker bleiben®




